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PINOT NOIR 2020

VINEDO CASABLANCA

Pinot Noir Reserva tiene su origen en la zona mas cercana al
Océano Pacifico del Valle de Casablanca, siendo el sector més frio
del valle. Esto permite una maduracién lenta con una baja
disminucién en la acidez de las bayas.

Presenta una alta influencia de la Cordillera de la Costa en sus
suelos, siendo un suelo granitico con alto contenido de cuarzo y un
bajo contenido de materia orgénica.

Buscando un vino de alta calidad, se planté el vinedo en el ano
2009 con una alta densidad de plantas teniendo exposicion al
norte.

VENDIMIA

Durante la vendimia 2019-2020, el Valle de Casablanca registré
una temporada de crecimiento que comenzoé con dos heladas
durante la brotacién. No obstante, las menores precipitaciones y
mayores temperaturas respecto a aios anteriores permitieron una
buena concentracién en las bayas, y un buen equilibrio
acidez-azUcar en una cosecha adelantada comparado con
vendimias pasadas.

VINIFICACION

La cosecha de Pinot Noir Reserva se realizé de forma manual
durante la Ultima semana de Febrero, alcanzando una buena
madurez en una temporada célida.

Se realizd una maceracion pre fermentativa por 4 dias, y luego una
fermentacion a 23 — 25°C con pisoneos manuales diarios buscando
una extracciéon suave.

Un 40% de la mezcla tuvo una crianza en barricas usadas de roble
francés durante 6 meses.

MARIDAJE
Pechuga de pollo rellena de verduras asadas y arroz arabe.

PRODUCT

|ALC:12.8° |PH:3,61 |ACIDEZTOTAL: 3,70 g/L |AZUCARRESIDUAL: 2,21 g/L
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